o

Lbfelte
WEISSWEIN

2024 Lugana

ROSEWEIN

2024 Blaufrankisch Rosé

Weingut Strehn | Burgenland | Osterreich | trocken

TEE

Schwarztee
Darjeeling | Earl Grey

011172 0,2119,5 0,751135,0 English Breakfast 5,2
Weingut Avanzi | Italien | trocken
011172 0,2119,5 0,751] 34,0 , -
2025 Seegucker Rosé Grlner Tee
2024 Riesli Rotling | Weingut Aufricht | Baden | trocken Green Dragon 5.2
L 011173 021199 0,751135,0 .
Weingut Villa Huesgen | Mosel | trocken Krauter Tee
011172 0,21195 0,751134,0 ) Bergkrauter | Kamille | Pfefferminz 52
2023 Rosado Rose
Rioja | Weingut Ostatu | Spanien | trocken Frichte Tee
2024 Grauburgunder 011173 0,21199 0.751135,0 Sweet Berries 5.2
Weingut Ortenberg | Deutschland | trocken
01172 0,2119,5 0,751134,0 Rooibos
Orange 5,2

2024 Gelber Muskateller

Weingut Tement | Osterreich | trocken
0,751139,0

2024 Gruner Veltliner

ALKOHOLFREI

Lo s i e Gl

BIER

SPATEN

ESSEN &

Weingut Frischauf | Osterreich | trocken Cola 1310 |
01172 0,2119,5 0,751134,0 Coca Cola Zero | Fanta  021(38 vom Fass
Spezi 123510 0,41]4,6 Spaten Helles 031141 051149
. . . 5
2024 Chardonnay Weile Limo Zitrone 0,414,6 N
Weingut Paul Achs | Osterreich | trocken . . aus er. asehe .
07511310 Bad Reichenhaller Mineralwasser Franziskaner Weizen
’ ’ Classic | Naturell  0,21]3,8 0,7117.8 auch alkoholfrei 0,51]5,2
) Tafelwasser 1,01159
2024 Welssburgunqer ngs & Hof Franziskaner
Weingut Hannes Reeh | Osterreich | trocken Schweppes Dunkles Weizen 051152
07511 38,0 Bitter Lemon | Tonic | Ginger Beer |
Ginger Ale White Peach 0,2114,5 Spaten Helles alkoholfrei 0,5114,9
2023 Sauvignon Blanc ,Pfattishag®
Weingut Aufricht | Deutschland |
im Holzfass gereift 0,751 65,0 APERITI F %%uw/wv SU PPE
2024 Riesling Stoaraun - Flor‘e'ale Sprizz | ' (5@ Orangen Karbis Cremfes'uppe" |
Weingut Frischauf | Osterreich | halbtrocken Saft 021138 SC H NAPS E Mar'tlnl Floreale aIkohoIﬁ"el | Sghweppes WEI N Hokkaido | Ingwer | karamellisierte Kirbiskerne |
) ) White Peach | Grapefruit | Minze Safran | Orange | 9,5
011172 0,2119,5 0,751134,0 Apfelsaft | Orangensaft | Johannisbeer- 0,2119,5 EM PFEH LU N G
nektar | Maracuja-Nektar | Ananas | Obstler 2CL[49 Rinderkraftbrihe
a1k i i klusi ihlt von d
Hollunder | Rabhaber Williams 2CL[49 granj.tal?];el (d;I.nk,& IOITI_F ic f/)l{r;out;’ZIfL\l/\S/‘gl?lrtJéckIwn u Rinderkraftbriihe Pfannkuchenstreifen | Gemuse
. renadine | Hendrick’s Gin | Tonic . .
ROTWEIN Schorle 0,41]4,6 Marille 2CL[5,2 Cranatapfelkerne | Minze viel Schnittlauch | 7,0
0,21113,8 2024 Gemischter Satz Chi Fiech S
. o emsee Fisch Suppe
. . Pannonisch Weiss | Kirch Knopf | Burgen- !
2024 Merlot B REN N ERE' Ie I Negroni Sbagliato land Fisch aus der Region | Gemuse | Bouillonkartoffeln |
Weingut Familie Reinisch | Osterreich | trocken KAFFEE SC H N ITZER ‘&/hritté Martini Rosso | Campari | Prosecco frische Krauter | Aioli | 10,5
01173 0,21199 0,751135,0 aus der Kaffemanufaktur Krysa 0,21110,5 2025 Rosé auch als Hauptgericht 19,0
Marille | 40 % 2CL165 Ch Blaufrankisch Rosé | Weingut Strehn |
. . o ) ampagner Burgenland
5022 :‘;;bIIICh| \F}VOt ’ Rech| Tasse Kaffee © 38 Heu Geist | 40 % 2CL|6,5 Chassenay d’Arce | Selection Brut VO RSPEISE
weigelt/Merlot eingut Hannes Ree ; .- .
@steieich | lieblich : Cappuccino ® 4.6 Williams Christ | 40 % 2CL|6,5 0111138 2023 La Boscana
Espresso © 29 Tempranillo Syrah Garnatxa Negro | . ) .
011173 0.21199 0751(35.0 p /wetschgenbrand [40% 2CL|6,5 Cremant Costers del Segre | Spanien Reinharts -hausgemachtes Focaccia Brot
Doppelter Espresso 3.8 Zwetschgenbrand Limoux | Grande Cuvée 1531 Brut Hausgemachtes Focaccia | Salzbutter | 8,5
2022 Spitbureunder Trielbere* Espresso Macchiato © 38 im Whiskeyfass gereift |[42%  2CL|75 011180 01172021195 07511350 . .
P g » g . Rindercarpaccio
. . . o )
'Spatburgunder IWelngut Aufricht | Deutschland | Latte Macchiato 5.2 Champagner Bratbirne l“l‘ Schnittlauch | Triiffelmayonnaise | Parmesan |s
im Holzfass gereift | trocken Heifle Trinkschokolade 52 alkoholfrei | Weingut J6rg Geiger chwarzer Pfeffer | Olivendlmarinade | Rucola | 19,0

0,7511 65,0

Weinschorle

0111128

WEINSTOECKL

GENUSSVOLLES HANDWERK

Gebratener Ziegenkase

Focaccia | griines Salatbouquet | Pistazie | Walnuss |

stf | sauer 0,2118,5 Thymianhonig | Aprikose| 12,5

s Montag bis Sonntag 17:30 - 22:00 Uhr kein
OFFNUNGSZEITEN 7302200 U

warme Kiiche Ruhetag

W Kartoffel Kiirbis Kiicherl

Y787 254

% Hokkaido | Erdapfel | Garam Masala | veganer Joghurt |
Erbse | Ingwer | Mango Chutney | frische Krauter | 14,0

alle Preise in € inkl. Mwst | Druckfehler und Irrttiimer vorbehalten | giiltig ab September2026

W@%MW



gardenhotel.reinhart n

BURGER

Reinhart’s House Burger

Brioche Bun | Patty vom Rind | Bacon | Rostzwiebeln | Burgersofe |
Tomate | Dill Gurken | Gouda | Romanasalat | Zwiebel

Pommes Frites oder bunter Salat | 21,0

+ extra Patty + 5

Chiemseefischburger

Brioche Bun | Chiemseefischpatty | Tomate | Dill Gurken | Gouda |
Romanasalat | Honig- Senfcreme | Zwiebel

Pommes Frites oder bunter Salat | 23,0

Avo Burger

Brioche Bun | Veganer Burger Patty | Avocado | Avocado Stampf |
Romanasalat | Limettenmayonnaise | Tomate | Dill Gurken |
Gouda | Zwiebel

Pommes Frites oder bunter Salat | 23,0

STEAKS

Steak Frites

vom heimischen Weiderind mit typischem Fettrand saftig medium
gebraten | Krauterbutter | Pommes Frites | Gurkensalat | 220 g | 30,0

Fraldinha

der besondere Cut | Sirloin Flap Steak | Chimichurri | Tomatensalat |

Pommes frites oder bunter Salat |
220 g130,0

Filet Steak
vom Weiderind | Chili - Knoblauchbutter | Ofengemuse

Bratkartoffeln oder bunter Salatt | 200 g | 34,0

SPEZIALITATEN

Gulasch vom heimischen Reh
RotweinsoRe | hausgemachte Eierspatzle | Wildpreiselbeeren | Birne | 24,0

Kalbsbackerl

in Rotwein geschmort | typische Gewlirze | Herbstgemise
angebraunter Knodel | 28,0
auch als kleine Portion

RKlasaitier

Wiener Schnitzel

aus der Kalbsoberschale | diinn geklopft

mit Stilrahmbutter gebacken | Bratkartoffeln mit Speck und
Zwiebeln | Preiselbeeren | 29,9

auch als kleine Portion

Roastbeef unter der Krauterkruste

aus der Rinderlende | medium gebraten | Krauter Senf Kruste |
eigene SoRe | Schmorgemiise | Butterspatzle | 29,5

auch als kleine Portion

/wiebelrostbraten

aus der Rinderlende | medium gebraten | Natursofe |
Rostzwiebeln | Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln | 28,0
auch als kleine Portion

enthalt Phenylalaninquelle

geschwarzt [ 10

mit Farbstoff | 5 = mit Phosphat | 6 = mit StiBungsmittel | 7 = koffeinhaltig | 8 = chininhaltig | 9 =

mit Antioxidationsmittel | 4

mit Geschmacksverstarker | 3 =

Zusatzstoffe: 1= mit Konservierungsstoff | 2

NACHSPEISE

Stes im Glas

Mousse von der Zartbitterschokolade | Himbeersofe |
Nusskrokant | Beeren | 7,5

Bayerisch Creme | Sauerkirschragout | Hafercrunch | 7,5

Reinhart's Apfelstrudel
modern interpretiert | Apfelragout | Vanilleschaum | Tahiti Vanilleeis |
Knusperflocken | 12,0

Palatschinken
Marillenmarmelade | Vanilleeis | Schlagsahne | 10,5

Kaiserschmarrn (®auver ca. 20 min)
karamellisiert | Zwetschgenroster | Vanilleeis | Apfelmus | 12,0

Kase
tagesaktuelle Kaseauswahl (dreierlei) | Feigensenf |

bunte Beeren | Grissini | Baguette | 15,0

Dessertvariation

wenn's von allem a bisserl was sein darf (ohne Kase) | 16,0

BROTZEIT

Munchner Wurstsalat
von echten Regensburgern | Essiggurken | Schnittlauch |
Zwiebeln | Holzofenbrot | 12,0

marinierter Tafelspitz
steirisches Kirbiskerndl | Rostkartoffeln | Salatbouquet |
frischer Meerrettich | 16,5

Kalbsbratwirstl
1 paar Kalbsbratwiirstl | Specksauerkraut | mittelscharfer Senf |
Holzofenbrot | 14,0

Club Sandwich

gegrillte Hahnchenbrust | Sandwichtoast | Bacon | Romanasalat |

Tomate | Zwiebel | Mayonnaise | Pommes Frites | 19,0

HIGHLIGHTS

Freuen Sie sich auf unsere Brunchhighlights:
kostliche Frihstlicksspezialitaten, Vorspeisen,
Salat, Suppen, abwechslungsreiche Haupt-
gange und Desserts.

Reichhaltiges Buffet inkl. Kaffeespezialitdten,
Sekt & Sdften.

10.10. Erntedankbrunch

21.11. Winterbrunch

7:30 Uhr bis 13:00 Uhr | PRO PERSON 28 €
Kinderpreis: 2,50 € je Lebensjahr (bis 12 Jahre)

MODERN INTERPRETIERTE
HEIMAT KUCHE W/Wém%/

Bei uns schmeckst du die Region: wir verwenden so viele
Produkte wie moglich von Erzeugern aus unserer Region.
Saisonal und sorgsam ausgewahlt. Wir verarbeiten frische
Zutaten zu ehrlichen Gerichten - handwerklich, regional

und mit Respekt vor den Produzenten.

REGIONALE LIEFERANTEN

Pasta Manufaktur Pasta Fino, Schonstett
Fisch Fischzucht Mullnerhof, Bad Endorf
Gemlse Fruchthandel Lermer, Siegsdorf

Milchprodukte Molkerei Berchtesgadener Land

Kartoffeln Fruchthandel Lermer, Siegsdorf
Kase Molkerei Berchtesgadener Land
Salat Fruchthandel Lermer, Siegsdorf

Brot & Geback Backerei Miedl, Bad Endorf

KLEINER HUNGER

Dein Hunger ist nicht so grof und du mochtest dir ein Gericht mit jeman-
den teilen? Wir erlauben uns dafiir 4,0€ fir Teller, Besteck, Servietten und
Service zu berechnen.

Alle gekennzeichneten Hauptgerichte kdnnen auch als kleine Portion
bestellt werden. Je Gericht - 3,5 €.

UMBESTELLUNG

Bitte beachten Sie, dass wir fir Umbestellungen eine kleine Gebiihr von
2 € berechnen.

ALLERGIEN &
UNVERTRAGLICHKEITEN

Bitte teile uns eventuelle Allergien, Unvertraglichkeiten oder spezielle
Essgewohnheiten vorab mit. Gern nehmen wir Ricksicht, konnen aber
keine Haftung o.a. Gibernehmen. Bei Fragen steht unser Servicepersonal
gerne zur Verfligung.



